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Cil prace

* Cilem diplomové prace je analyza systému HACCP ve
spolecnosti "Pekarstvi Cais" a navrh optimalnich opatreni a
eliminovat nalezené nedostatky.




Metodika prace

1. Vypracovani teoretické casti na zakladé studia odborné
literatury

2. Vypracovani praktické casti
Rozhovor s technologem spolecnosti
Konzultace s pracovniky vyroby
Pozorovani technologickych postupl

3. Analyza systému HACCP
Analyza soucasného stavu
Pozorovani a popis technologickych postupl

Analyza kritickych a kontrolnich bod
Dotaznik
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Teoreticka cast

* Vlypracovani na zakladé odborné literatury
* Informace z dokumentt systému HACCP
* Informace z podnikové evidence

» Systém HACCP
» Pekarstvi




Aplikacni Cast

* Analyza soucasného stavu spolecCnosti
»1993, Vlachovo Brezi

»100 zaméstnancu

»Priimérna denni vyroba je 10000 ks
»4 hlavni kategorie chleba

* Popis technologickych postupu
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Aplikacni Cast

* Analyza kritickych a kontrolnich bodu a navrhy opatreni
nalezenych nedostatku

» Kriticky bod €. 1 Peceni
» Kontrolni bod €. 1 Prejimka surovin
» Kontrolni bod €. 2 Skladovani surovin

» Kontrolni bod €. 3 priprava kvasu a kontrolni bod €. 4 kontrola
kyselosti kvasu a senzoricka kontrola kvasu




48-72 kg stareho
100 kg mouky 155 I vody 35°C kvasu
™
Michani
Nevyhovuje

Kontrola hodnot

™~

Pridani kvasu, uprava teploty

Vyhowuje

Kontrola hodnot

Mevyhovuje

Konec

Prepuéténi do nadrie




Aplikacni cast

*  Dotaznik
» 18 zaméstnancu
» 10 otazek




Zaver a doporuceni

 Je dulezité si uvédomit, zZe pri vytvareni zasad systému
kritickych a kontrolnich bodu
pro pekarenskou vyrobu, se tyto zasady netykaji jen
samotnych vyrobku, ale také prostredi,
ve kterém vznikaji.

* Rychlejsi reseni mensich nedostatku

 Vétsi kontrola zameéstnancd

- Castéjéi kontrola pracovniho prostfedi




Dékuji za pozornost




Otazky oponenta prace

* Jak prijalo vedeni spolecnosti navrhy uvedené v diplomové
praci?




Otazky vedouci prace

* Vedouci prace nepolozila zadné otazky.




